STRUKTURA STUDIA NA FCHPT STU
Studijné programy v bakalarskom $tudiu

Standardna dizka bakalarskeho &tidia je 3 roky a je ukonéené Statnou skiskou. Absolvovanim tejto Easti $tudia
ziska Student titul "bakalar" (Bc.) a moze dalej pokraCovat v inzinierskom $tudiu, alebo nastupit do zamestnania.
Od prvého ro¢nika akademického roku sa Studium deli na 5 Studijnych programov:

Bakalarske Studium

Né&zov $tudijného programu Skratka 8s
Automatizacia, informatizacia a manazment v chémii a potravinarstve B-AIM 91-99
Biotechnoldgia a potravinarska technoldgia B-BIOPOT 1-9
Chémia, medicinska chémia a chemické materialy B-CHEMAT 51-59
Chemické inZinierstvo B-CHI 41-49
Vyziva — kozmetika — ochrana zdravia B-VYKOZ 31-39

Dobiehajuce bakalarske Studium

Né&zov $tudijného programu Skratka 8s
Technoldgia polymérnych materialov B-TPM 11-15
Chemické technolégie B-CHTB 21-29
Chemické inZinierstvo B-CHI 41-49
Potravinarstvo B-POTR 61- 69
Chémia a medicinska chémia B-CHMCH 71-79
Biotechnologia B-BIOT 81-89
Automatizacia, informatizacia a manazment v chémii a potravinarstve B-AIM 91-99

PROFILY ABSOLVENTOV BAKALARSKEHO STUDIA

Bakalarsky Studijny program: 5 )
AUTOMATIZACIA, INFORMATIZACIA A MANAZMENT V CHEMII A
POTRAVINARSTVE

Bakalarsky Studijny program je ureny pre tych, ktori maji zaujem o technicko-inzinierske Studium
s prehibenim znalosti chémie, pocitagov, manaZmentu a ekonomickych vied. Absolvent $tudijného programu
ziska vzdelanie v oblasti zavadzania a vyuzivania automatizacie v chemickom a potravinarskom priemysle,
v oblasti aplikacie informacnych technolégii v chemickom a potravinarskom priemysle, v oblasti riadenia od
najjednoduchSich procesov az po manazment a ekonomiku podnikov, pri¢om bude mat aj zakladné znalosti o
technoldgiach chemického a potravinarskeho priemyslu. Pocas Studia sa kladie velky doraz na individualne
vedenie Studentov a ich zapajanie do realizacie vyskumnych projektov. Studentom poskytujeme moznost
absolvovat Cast Studia alebo vypracovat zavereénu pracu na partnerskych zahraniénych univerzitach. Absolventi
tohto programu patria ktym, ktori maju najlepSie predpoklady urobit kariéru nielen vchemickom a
potravinarskom priemysle, ale i vinych odvetviach hospodarstva, ako i vo finanénych institiciach, v Statnej
a verejnej sprave.
Absolvent $tudijného programu bude ovladat z oblasti informatizacie:

- operacné systémy pocitacov (Microsoft, Linux, Solaris)

- programovacie jazyky (C, MATLAB, PHP)
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- databazové systémy
- web technologie
Absolvent $tudijného programu bude ovladat z oblasti automatizacie:

- metddy modelovania technologickych procesov

- riadenie technologickych procesov

- optimalizaciu

- meraciu a regulacnu techniku

- priemyselné riadiace systémy (Siemens, dSPACE, Foxboro, Yokogawa, Advantech)

- navrhovanie a projektovanie automatizovanych systémov riadenia.

Absolvent $tudijného programu bude ovladat z oblasti ekonomiky a manazmentu:

- z&klady ekonomickej tedrie

- tedriu riadenia

- ekonomiku a manazment podniku

- logistiku

- podnikové financie

- personalny manazment a manazment kvality

Studijny program je vynimoé&ny tym, Ze:

- ako jediny zo Studijnych programov v SR je zamerany na aplikacie automatizacie, informacnych
technolégii, ekonomiky a manazmentu v chemickom a potravinarskom priemysle

- poskytuje interdisciplinarne Studium v oblasti prirodnych vied, chemickych technolégii,
automatizacie, informaénych technoldgii, ekonomiky a manazmentu

Absolvent $tudijného programu sa uplatni:

- vo firmach zaoberajucich sa meranim, regulaciou, automatizaciou nielen v chemickom a
potravinarskom priemysle, avSak znalost chemickych a potravinarskych technolégii byva
vyhodou pri uplatfiovani sa v tychto odvetviach

- v obchodnych firmach zameranych na vypoctovu techniku, meraciu a regulacnu techniku

- v8ade, kde treba vykonavat spravovanie a zabezpecovanie pocitaovych sieti

- pri vyvoji internetovych rieSeni nielen v chemickom a potravinarskom priemysle, ale
i vo finanénictve a bankovnictve

- ako programator vo v3etkych odvetviach hospodarstva

- v priemyselnych podnikoch a podnikoch sluZieb bez ohladu na velkost podniku vo funkciach -
zakladného a stredného €lanku riadenia (majstri, vedtci oddeleni, resp. odborov), a to vo vyrobno-
technickych funkciach i finanéno-ekonomickych funkciach

- vo finanénych indtittciach

- v Statnej a verejnej sprave

Garant: prof. Ing. Miroslav Fikar, DrSc., e-mail: miroslav.fikar@stuba.sk

Bakalarsky studijny program: . .
BIOTECHNOLOGIA A POTRAVINARSKA TECHNOLOGIA

Studijny program poskytuje zakladné znalosti a laboratérnu zruénost zchémie, biolégie, biochémie,
mikrobiolégie, molekulovej bioldgie, genetiky, bioanalytickych metdd alebo analyzy potravin a chémie potravin.
Studenti sa oboznamia s hygienou a ochranou zdravia alebo toxikolégiou, s fermenta&nymi technolégiami alebo
potravinarskymi technologiami, so zakladmi vyZzivy Cloveka, s informaénymi technologiami. Sucastou ucebnych
planov je aj laboratérna vedecka praca na zvolend tému. Studenti zamerani na biotechnologiu si mozu vybrat
fermentacnu produkciu organickych kyselin, lipidov, pigmentov, fermentaciu piva, vina alebo bioetanolu,
environmentalne alebo farmaceutické biotechnoldgie, transformacie sacharidov, produkciu - metabolitov
s farmaceuticko-medicinskym alebo potravinarskym vyuzitim alebo génové manipulacie. Studenti zamerani na
potravinarsku technolégiu simézu vybrat aktualne vyskumné témy v oblasti vyzZivy aochrany zdravia,
potravinarskej mikrobioldgie a technolégie, konzervacie a hodnotenia potravin, mliekarenstva, jedlych tukov a
olejov, sacharidov a ceredlii, masovych vyrobkov, vyzivovych doplnkov a potravin nového typu, prave tak ako

kozmetiky a vyrobkov na ochranu zdravia. Absolventi bakalarskeho $ttdia maju zodpovedajicu kvalifikaciu

286



a znalosti potrebné pre inzinierske Studium alebo pre uplatnenie sa v Sirokej oblasti biotechnologického
alebo potravinarskeho priemyslu, vyskumu a marketingu.

Garant: doc. Ing. Daniela Smogroviéova, PhD., e-mail: daniela.smogrovicova@stuba.sk

Spolugarant: prof. Ing. Stefan Schmidt, PhD., e-mail:stefan.schmidt@stuba.sk

Bakalarsky studijny program:
CHEMICKE INZINIERSTVO

Studijny program chemické inZinierstvo predstavuje vyvazen( zostavu poznatkov o chémii a o procesoch
chemickych, biochemickych, potravinarskych vyrob a environmentélnych technolégiach a o modelovani tychto
procesov s vyuzitim vypoctovej techniky. Absolvent nasho oddelenia méa Siroké znalosti o:

- chemickych a biochemickych reaktoroch,

- deliacich procesoch spracovavanych latok a produktov chemickych reakcii,

- environmentalnych technoldgiach,

- Cinnosti technolégii,

- bilancovani hmotnosti a energie vo vyrobnych technolégiach,

- energetickom hospodarstve priemyselnych vyrob,

- postupoch na minimalizaciu nakladov na suroviny a energetické média,

- ekonomickom hodnoteni technolgii,

- bezpecnosti vyrobne;j ¢innosti,

- ochrane Zivotného prostredia.

Univerzalnost absolventov vytvara ich pruznost a adaptabilitu podfa potrieb trhu prace a moznost' uplatnit
sa podla stupfia dosiahnutého vzdelania najma:
vriadeni vyrobnej cinnosti chemickych, farmaceutickych, potravinarskych podnikov a environmentalnych
technoldgii v zakladnom a aplikovanom vyskume, vo vyvoji produktov a vyrobnych procesov a ich projekcii, v
riadeni energetického hospodarstva vyrobnych podnikov, v oblasti vyrobnej bezpeénosti prevadzok, v technickej
administrative v Statnej sprave aj v podnikoch.

Co Vam pontkame? Vo vyugovacom procese a individualnej praci na $tudijnom programe Chemického
inzinierstva na Oddeleni chemickeho a biochemickeho inZinierstva ziskate vefa zaujimavych podnetov na dalsi
rast profesionalnej osobnosti. Stidium je zamerané na pochopenie podstaty fyzikalnych a chemickych procesov
a €innosti zariadeni. Si¢astou vzdelavania je samostatna praca vo vyskumnych laboratériach a priprava navrhov
vyrobnych postupov a stborov zariadeni s vyuzitim vypoctovej techniky.

Cielom vzdelavacej Cinnosti je rozvijat' tvorivé schopnosti Studentov a viest ich k aplikacii nadobudnutych
vedomosti na rieSenie uloh suvisiacich s vyskumom, vyvojom a vyrobou Ziadanych produktov s minimalizaciou
spotreby surovin, nakladov na energie a ekologickych rizik vyrobnych operécii.

Teoreticky zaklad predmetov, ktoré budd tvorit buduci zaklad vasej profesie, nadobudnete formou
prednaSok a seminamych cviceni. Praktické znalosti ziskavate v laboratoriach oddelenia, kde sa aktivne
zapéajate do vyskumnej Cinnosti oddelenia. K dispozicii mate Siroké moznosti ziskavania potrebnych informéacii
bud z kniznic oddelenia a fakulty, alebo z internetu v niektorej z vypoctovych miestnosti oddelenia.

Uplatnenie absolventov. MoZznost vyberu z radu vyberovych predmetov zabezpeCovanych nasim
oddelenim, ale tiez ostatnymi oddeleniami fakulty, vytvara moznosti uplatnenia v chemickom, potravinarskom,
biotechnologickom, farmaceutickom a spotrebnom priemysle a tiez inych oblastiach hospodarstva, podla zaujmu
a schopnosti absolventov.

Okrem tradicného zamerania na oblasti spracovania ropy a vyroby petrochemickych produktov, umelych
hnojiv, plastov, syntetickych viakien, gumy, chemické inZinierstvo dnes skima a vyvija aj postupy a procesy
modernych biotechnologickych vyrob.

Absolventi modulu Chemické inzinierstvo a Bezpeénostné inzinierstvo sa Gspesne uplatiujd vo vyskumnej,
vyrobnej a obchodnej ¢innosti na Slovensku i v zahranici. Podla Udajov z Narodného Uradu prace, absolventi
FCHPT nie st nezamestnanymi absolventmi univerzit. Vzhladom k recesii technického vzdelavania v Eurdpe je
pravdepodobné, Ze vyrazne vzrastie dopyt po absolventoch na medzinarodnom trhu prace.

Garant: prof. Ing. Ludovit Jelemensky, DrSc., e-mail: ludovit.jelemensky@stuba.sk
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Bakalarsky Studijny program: ) )
CHEMIA, MEDICINSKA CHEMIA A CHEMICKE MATERIALY

Absolvent ovlada metddy a techniky prace analytickej, organickej, fyzikalnej a anorganickej chémie a
chemickej informatiky. Spaja znalosti spojené s chémiou na jednej strane s medicinskou chémiou na druhej
strane. Je schopny posudit z chemického hladiska zakladné chemické suroviny, uskutoénit ich separaciu na
chemické individua, urcit ich Strukturu, predpovedat vhodné reakcie pre ich zuZitkovanie cestou chemickych
premien, navrhndt a uskutocnit syntézu cielenej organickej a anorganickej zliceniny. Pomocou fyzikalno-
analytickych metéd je potom schopny uréovat latok, ako ajvlastnosti nizkomolekulovych a
makromolekulovych materidlov. V ramci Stidia absolventi ziskaju zakladné vedomosti aj o analytickych
metédach pouzivanych pri dopingovych testoch Sportovcov, pri uréovani diagnéz pacientov pomocou krvného
séra alebo biologickych tekutin, pri kontrole Zivotného prostredia (analyzy vody, ovzduSia a pddy) alebo pri
urcovani kvality potravin z hladiska ich kontaminacie toxickymi latkami. Absolvent je schopny tvorivo posudit
z chemického hladiska zakladné chemické a prirodné suroviny, predpovedat vhodné postupy ich zuZitkovania
cestou chemickych premien, navrhnut a uskutoénit' syntézu poZadovanych zli&enin (napr. biologicky aktivnych,
makromolekulovych, resp. analégov prirodnych latok), ¢o umoZiuje uplatnenie sa nielen v chemickom,
farmaceutickom a potravinarskom priemysle, ale aj vo vyrobe a spracovani prirodnych a syntetickych polymérov,
v plastikarskom a gumarskom priemysle, celulézo-papierenskom a drevospracujucom priemysle, polygrafickom,
vldknarskom a textilnom priemysle, ako aj v oblasti zaoberajlicej sa vyrobou obalovych materidlov, ochranou
materialov, prirodného a kultirneho dedi¢stva, ochranou a vyuzivanim prirodnych, obnovitelnych zdrojov, €i
vyrobou novych produktov poéntc Specialitami pre kozmetiku a farméaciu a konciac biopalivami.

Garant: prof. Ing. Tibor Gracza, DrSc., e-mail: tibor.gracza@stuba.sk
Spolugarant: prof. Ing. Ivan Hudec, PhD., e-mail: ivan.hudec@stuba.sk

Bakalarsky studijny program:
VYZIVA - KOZMETIKA - OCHRANA ZDRAVIA

Absolvent 8P VyZiva-Kozmetika-Ochrana zdravia bude mat zakladné prirodovedecké vedomosti
a vSeobecné biologické, potravinarske a chemické vzdelanie urcené vprvom rade pre prax. Teoretické
vedomosti  a praktické zruCnosti mu umoznia vykonavat odborné prace suvisiace s vyrobou potravin
a kozmetickych vyrobkov, pri reSpektovani pravidiel racionalnej vyzivy, ako aj zasad hygieny a ochrana zdravia
Cloveka. Bude kvalifikovany pre hodnotenie bezpecnosti a kvality, pre marketing a distriblciu potravinarskych a
kozmetickych vyrobkov a surovin na ich vyrobu. Uplatnenie moze najst v priemysle, Statnej sprave (Statna
veterindrna a potravinova inSpekcia a jej regionalne trady, Urad verejného zdravotnictva SR a jeho regionalne
urady, Obchodné indpekcia a jej regionalne institucie, a. i.), ako aj v sukromnych kontrolnych laboratériach a vo
vyskume. Absolvovanie ekonomickych a pravnych predmetov spolu s teoretickymi vedomostami a praktickou
zruénostou je predpokladom pre samostatnu zivnostensku &innost a podnikanie v oblasti vyZivy, potravinarstva,
kozmetiky a chemickych Specialit bezného Zzivota. Nadobudnuté vedomosti o zdravej vyzive, potravinarskej
legislative, hygiene a mikrobiolégii su platformou zamestnania i v podnikoch verejného stravovania. Pretoze
absolvuje aj predmety s technologickou orientaciou, potravinarske inzinierstvo a informacné technolégie, dokaze
analyzovat problémy a navrhovat moZznosti ich rieSenia, ato tak vo verejnom, ako aj v privatnom sektore
s vyskumno-technologickou orientaciou. V magisterskom $tudiu moze pokracovat po splneni kritérii prijimacieho
konania zvoleného magisterského Studijného programu.
Garant: doc. Ing. Jarmila Hojerova, PhD., e-mail: jarmila.hojerova@stuba.sk
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PROFILY ABSOLVENTOV DOBIEHAJUCEHO BAKALARSKEHO STUDIA

Bakalarsky Studijny program: )
TECHNOLOGIA POLYMERNYCH MATERIALOV

Studijny program Technoldgia polymérnych materialov je v 1. stupni zamerany na pripravu odbornikov
s titulom bakalara, so zakladnymi vedomostami z prirodnych vied, so vSeobecnym chemickotechnologickym
vzdelanim a zakladnymi poznatkami z technolégie vyroby a spracovania prirodnych a syntetickych polymémych
materialov.

Absolvent bakalarskeho Studia vie aplikovat teoretické vedomosti pri rieSeni technologickych problémov pri
vyrobe a spracovani materidlov z plastov, kaucukov, gumy, lignocelulézovych materidlov, buniéin, papiera,
chemickych vlakien, textilnych a obalovych materialov a ich povrchovych Uprav. Absolvent je schopny:

- spolupracovat s inZiniermi aj technikmi, oviada zakladnu odbornu terminolégiu z oblasti

polymérnych materialov,

- dokaze bezne komunikovat aspori v jednom svetovom jazyku,

- aktivne vyuZiva vypoCtovu techniku pri riadeni technologickych procesov, pri kontrole a riadeni

kvality, v oblasti polygrafie pri spracovani obrazu a textu a pri vyhodnoteni a spracovani
vysledkov laboratémych merani a vyrobnych procesov.

Absolvent ma zakladné poznatky z ekonomiky a manazmentu a predpoklady podnikat v oblasti vyroby,
spracovania aplikacie a predaja polymérnych materialov a vyrobkov z polymérov. Je schopny sledovat’ vyvoj
v oblasti materialov z prirodnych a syntetickych polymérov, samostatne ziskavat, hodnotit' a vyuzivat odborné
poznatky a pokraCovat vo viastnom profesionalnom vyvoji.

Absolvent ma potrebné znalosti a predpoklady pre dalSie inzinierske S$tddium vtom istom Studijnom
programe. Podla svojho zaujmu a uvazovanej profesionalnej orientécii ziskava absolvent v 2. stupni vedomosti
v jednej zo Styroch oblasti:

plastov a kau€ukov,

vlakien a textilu,

dreva, buni¢in a papiera,

polygrafie a fotochémie,
volbou jedného z blokov vyberovych predmetov.

Studijny program Technolégia polymémych materialov pripravuje odbornikov pre vyrobu a spracovanie
syntetickych polymérov pre plastikarsky a gumarsky priemysel, celulézopapierensky priemysel, drevospracujici
priemysel, polygraficky priemysel, viaknarsky a textilny priemysel, ako aj odvetvia zaoberajlce sa vyrobou
obalovych materidlov.

Garant: prof. Ing. Michal Ceppan, PhD., e-mail: michal.ceppan@stuba.sk

Bakalarsky Studijny program:
CHEMICKE TECHNOLOGIE

Clovek si to neuvedomuije, ale v sii¢asnosti sa nezaobide bez produktov chemickej technoldgie. Vysledky
prace chemickych technoldgov su takmer vSade okolo nas a tvoria naSe bezprostredné Zivotné prostredie
vytvorené ¢lovekom. Obrovsky vyznam chemickej technoldgie a jej produktov pochopime aZ vtedy, ked si
predstavime svet, v ktorom vSetko Co vyrobili chemicki technoldgovia by sa premenilo na pdvodné materialy.
Z nasich domov by ostala kopa Strku, piesku, vapenca, ilu, trochu Zeleznej rudy a inych prirodnych zdrojov kovov
a keramickych materidlov. Prevazna Cast nabytku by sa premenila na piliny, na mieste sedacich stprav a posteli
by sa nasla aj ropa. Nepoznali by sme prevaznu Cast' liekov. Zmizli by zaclony, koberce, nase Saty a vacsina
topanok. Kozené veci by boli twrdé a mimoriadne by zapachali. Elektrické a elektronické predmety
v doméacnostiach, od Zehli¢iek cez radia, televizory az po mobily by sa zmenili na zmes ropy, piesku a rozliénych
rad. Co by sme nasli namiesto prostriedkov dennej hygieny, kozmetickych pripravkov, pracich a ¢istiacich
prostriedkov, nadob a obalov z plastov? Zase ropu s trochou rastlinného oleja. Otazne je ako by fungovala
doprava bez pohonnych hmét a mazadiel, ako by vyrabali a dopravovali elektrickl energiu bez kovovych
vodi¢ov. Co by ostalo zo samotnych dopravnych prostriedkov. V $kole by sice stara drevena tabula ostala, ale
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len vo forme latiek bez farby. Lavice a stolicky by sa tieZ zmenili na zmes pilin, Zeleznej rudy, ropy a zemného
plynu.

Napriek tomu, ze chémia dnes nepatri medzi modne a popularne oblasti, ani ti najvacsi odporcovia
si v si€asnosti nevedia predstavit zivot bez vydobytkov chemickych technolégov. Technolégovia spolu s dalSimi
odbomikmi pracuju na zlepSeni uspokojenia nasich potrieb a robia v3etko preto, aby staré hriechy chemikov boli
odstranené a nové sa uz nespachali.

Skuste sa pozriet na [ubovolny predmet v obrovskom supermarkete a poloZit si otazku, ¢o z neho zostane
bez produktov chemickej technolégie. Odpoved na polozené otazky mézete ziskat a tiez pochopit postupy
premeny prirodnych surovin na chemikalie a predmety kaZdodennej potreby na Fakulte chemickej
a potravinarskej technolégie STU v ramci $tudijného programu: Chemické technoldgie.

Prvy rok vysoko3kolského Studia v ramci Studijného programu Chemické technolégie sa zameriava hlavne
na matematicko-fyzikalne a chemické zaklady potrebné pre Stadium chemickych technoldgii a materialov.
Zaradené sU aj ekonomické a environmentalne predmety, informatika a jazyky. Druhy rok $tidia napifiaji
teoretické a praktické zaklady pre Stidium chemickych technolégii a materialov (organicka, fyzikalna a analyticka
chémia, organickd technologia a petrochémia, atd.).Treti rok vysokoSkolského Stidia sa venuje hlavne
chemicko-inZinierskym zakladom chemickych technoldgii, riadeniu procesov, manazmentu, technologii
polymérnych materidlov a energidm. Zaradené su aj prace na pocitai. PodrobnejSie informacie o predmetoch
Studijného programu je mozné najst na stranke www.stuba.sk.

Absolventi prvého stupria Studijného programu Chemické technolégie ziskavaju titul bakalar a su vybaveni
potrebnymi znalostami a predpokladmi pre dalSie inZinierske Stadium. Absolvent je odbornik so zakladnymi
prirodovedeckymi vedomostami a vSeobecnym chemickotechnologickym vzdelanim. Teoretické vedomosti vie
aplikovat na technologické problémy. Je schopny rychlo sa adaptovat a komunikovat' s technikmi a inZiniermi pri
prevadzkovani chemickych vyrob. Je schopny riadit chod vyroby, technologickych celkov a zariadeni, vratane
ekologickych. Méze sa uplatnit v chemickom priemysle pri vyrobe chemickych latok a materialov, ako aj
v podnikatel'skej sfére. Absolvent bezne komunikuje v jednom neslovanskom svetovom jazyku. Pozna zakladné
principy prace s pocitatom a ovlada zakladny informacny software. Aktivne vyuziva vypoctovu techniku pri
riadeni a automatizacii technologickych procesov, pri rieSeni vyskumnych problémov a v prostredi manazmentu
riadenia podnikov.

Garant: doc. Ing. Vladimir Danielik, PhD., e-mail: viadimir.danielik@stuba.sk

Bakalarsky studijny program:
CHEMICKE INZINIERSTVO

Studijny program chemické inZinierstvo predstavuje vyvazen( zostavu poznatkov o chémii a o procesoch
chemickych, biochemickych, potravinarskych vyrob a environmentélnych technolégiach a o modelovani tychto
procesov s vyuzitim vypoctovej techniky. Absolvent nasho oddelenia ma Siroké znalosti o:

- chemickych a biochemickych reaktoroch,

- deliacich procesoch spracovavanych latok a produktov chemickych reakcii,

- environmentalnych technoldgiach,

- Cinnosti technolégii,

- bilancovani hmotnosti a energie vo vyrobnych technolégiach,

- energetickom hospodarstve priemyselnych vyrob,

- postupoch na minimalizaciu nakladov na suroviny a energetické média,

- ekonomickom hodnoteni technolgii,

- bezpecnosti vyrobne;j ¢innosti,

- ochrane Zivotného prostredia.

Univerzalnost absolventov vytvara ich pruznost a adaptabilitu podfa potrieb trhu prace a moznost' uplatnit

sa podla stupfia dosiahnutého vzdelania najma:
v riadeni vyrobnej Cinnosti chemickych, farmaceutickych, potravinarskych podnikov a environmentalnych
technoldgii v zakladnom a aplikovanom vyskume, vo vyvoji produktov a vyrobnych procesov a ich projekcii, v
riadeni energetického hospodarstva vyrobnych podnikov, v oblasti vyrobnej bezpe€nosti prevadzok, v technickej
administrative v Statnej sprave aj v podnikoch.
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Co Vam ponikame? Vo vyugovacom procese a individulngj praci na $tudijinom programe Chemického
inzinierstva na Oddeleni chemického a biochemického inZinierstva ziskate vela zaujimavych podnetov na dalsi
rast profesionalnej osobnosti. Stidium je zamerané na pochopenie podstaty fyzikalnych a chemickych procesov
a ¢innosti zariadeni. Sti¢astou vzdelavania je samostatna praca vo vyskumnych laboratériach a priprava navrhov
vyrobnych postupov a stborov zariadeni s vyuZitim vypoctovej techniky.

Cielom vzdelavacej Cinnosti je rozvijat tvorivé schopnosti Studentov a viest ich k aplikacii nadobudnutych
vedomosti na rieSenie uloh suvisiacich s vyskumom, vyvojom a vyrobou Ziadanych produktov s minimalizaciou
spotreby surovin, nékladov na energie a ekologickych rizik vyrobnych operécii.

Teoreticky zaklad predmetov, ktoré budu tvorit budici zaklad vasej profesie, nadobudnete formou
prednasok a seminamych cviCeni. Praktické znalosti ziskavate v laboratdriach oddelenia, kde sa aktivne
zapajate do vyskumnej Cinnosti oddelenia. K dispozicii mate Siroké moznosti ziskavania potrebnych informacii
bud z kniznic oddelenia a fakulty, alebo z internetu v niektorej z vypoctovych miestnosti oddelenia.

Uplatnenie absolventov. MozZnost vyberu z radu vyberovych predmetov zabezpeCovanych naSim
oddelenim, ale tiez ostatnymi oddeleniami fakulty, vytvara moznosti uplatnenia v chemickom, potravinarskom,
biotechnologickom, farmaceutickom a spotrebnom priemysle a tiez inych oblastiach hospodarstva, podla zaujmu
a schopnosti absolventov.

Okrem tradi¢ného zamerania na oblasti spracovania ropy a vyroby petrochemickych produktov, umelych
hnojiv, plastov, syntetickych viakien, gumy, chemické inzinierstvo dnes skima a vyvija aj postupy a procesy
modermych biotechnologickych vyrob.

Absolventi modulu Chemické inZinierstvo a Bezpecnostné inZinierstvo sa Uspesne uplatfiuju vo vyskumnej,
vyrobnej a obchodnej ¢innosti na Slovensku i v zahranici. Podla udajov z Narodného Uradu prace, absolventi
FCHPT nie sU nezamestnanymi absolventmi univerzit. Vzhladom k recesii technického vzdelavania v Eurdpe je
pravdepodobné, Ze vyrazne vzrastie dopyt po absolventoch na medzinarodnom trhu prace.

Garant: prof. Ing. Ludovit Jelemensky, DrSc., e-mail: ludovit.jelemensky@stuba.sk

Bakalarsky Studijny program:
POTRAVINARSTVO

Pre¢o Studovat Potravinarstvo ?

Potravinarstvo predstavuje strategicky vyznamny sektor, u ktorého sa v blizkej buducnosti celosvetovo
ocakava mimoriadny zaujem o kvalifikovanych odbornikov. Tieto poziadavky enormne narastaju zapajanim sa
SR do medzinarodného obchodu a medzinarodnej spoluprace. Zabezpecenie zdravotne neSkodnych potravin je
jednou z vyhlasenych priorit EU. Dévodom su rastiice potreby vyroby a kontroly nielen kvalitnych, ale najma
bezpe€nych potravin, pochutin a napojov v zaujme ochrany zdravia spotrebitela.

Aké vedomosti ziskate ?

- 0 zakladoch bioldgie, biochémie, mikrobioldgie, toxikologie, molekulovej bioldgie a genetiky,

- 0 spravnej vyZzive Cloveka, zdravotnych aspektoch potravin, hygiene a ochrane zdravia,

- 0 potravinarskych a biotechnologickych surovinach, potravinarskych technolégiach, potravinar-

skom inzinierstve, potravinovej bezpecnosti, analyze, hodnoteni, baleni a distribdcii potravin,
pochutin a napojov,

- 0 anorganickej, organickej, fyzikalnej a analytickej chémii, matematike, fyzike, chemickom inZi-

nierstve a riadeni procesov - v rozsahu potrieb potravinarskeho $tidia,

- 0 z&kladoch  informaénych technoldgii, prava, ekonomiky a manazmentu podniku,

- personalneho manazmentu, a i.

Kde mbZzete njst uplatnenie ?

- vo sfére vyroby, hodnotenia a distriblcie potravin, pochutin a napojov v potravinarskych

podnikoch a akciovych spolo¢nostiach,

- v organizaciach pre vnutorny a medzinarodny obchod s potravinarskymi surovinami, potravinami,

pochutinami a napojmi,

- v kontrolnych organoch Statneho zdravotného dozoru a Statneho potravinového dozoru, ako aj

v sikromnych akreditovanych laboratériach zaoberajicich sa hodnotenim potravin,

- vo finanénych instituciach v oblasti potravinarskeho sektoru.

Akeé su moznosti pokracovania v $tadiu ?
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Absolvovanim bakalarskeho stupfia Stidia nadobudnete potrebné predpoklady pre dalSie inZinierske Stidium
v $tudijnych programoch POTRAVINY, HYGIENA, KOZMETIKA resp.  VYZIVA A OCHRANA ZDRAVIA alebo
pribuznych Studijnych programoch.

Garant: prof. Ing. Stefan Schmidt, PhD., e-mail: stefan.schmidt@stuba.sk

Bakalarsky Studijny program: )
CHEMIA A MEDICINSKA CHEMIA

Absolvent $tudijného programu Chémia a medicinska chémia je vysoko kvalifikovany a kreativny chemik so
silnym inZinierskym zakladom, ktory mé potrebné vedomosti z analytickej, organickej, fyzikainej a anorganickej
chémie, ako aj z biochémie a chemickej informatiky. Spojenie silného vSeobecného vedeckého zakladu chémie
a inZinierskeho pohladu zabezpe€uje velku univerzalnost absolventa pri uplatneni vo vedeckej a priemyselnej
praxi. Absolvent je schopny tvorivo posudit z chemického hladiska zakladné chemické suroviny, uskutoénit' ich
separaciu na chemické individua, urcit ich Struktiru, predpovedat vhodné reakcie na ich zuZitkovanie cestou
chemickych premien, navrhnlt a uskutocnit syntézu cielenej organickej a anorganickej zliceniny (napr.
prirodnej, biologicky aktivnej resp. jej analdégov), €o umozriuje uplatnenie vo viacerych oblastiach priemyslu, ako
napr. v chemickom, farmaceutickom a potravinarskom priemysle. Absolvent tohto Studijného programu ovlada
techniky fyzikalnochemickych metod (predovietkym modemé spektralne metddy a metody termickej analyzy),
ktoré je schopny aplikovat vchemickom vyskume, zdravotnictve ardznych odvetviach nasho priemysiu.
Absolvent Studijného programu Chémia a medicinska chémia ovlada chemické a fyzikélne principy analytickych
metdd a pomocou nich je schopny charakterizovat anorganické a organické zliceniny z hladiska ich Struktury a
vlastnosti. V ramci Stidia na tomto Studijnom programe absolventi ziskaju zakladné vedomosti o analytickych
metddach, ktoré sa napr. pouZivaju pri dopingovych testoch Sportovcov, pri urovani diagnéz pacientov pomocou
krvného séra alebo inych biologickych tekutin, pri kontrole Zivotného prostredia (analyza ovzdusia, vody a pddy),
alebo pri ur€ovani kvality potravin z hladiska kontaminacie toxickymi latkami.

Absolvent Studijného programu Chémia a medicinska chémia ovlada aspor jeden svetovy jazyk,
ma potrebné skusenosti v praci s po¢itatom. Nachadza uplatnenie v prevadzkovych, vyskumnych a vyvojovych
laboratériach ~ chemickych,  potravinarskych,  farmaceutickych,  polhohospodarskych,  hutnickych,
elektrotechnickych, strojarenskych vyrob, biochemickych laboratoriach. Absolventi najdu Siroké uplatnenie nielen
v chemickom priemysle, ale vSade tam kde sa vyzaduje kontrola finalnych vyrobkov a kontrola znegistenia
Zivotného prostredia, ¢o ovplyviiuje zdravie obyvatelstva.

Garant: prof. Ing. Marian Valko, DrSc., e-mail: marian.valko@stuba.sk

Bakalarsky studijny program:
BIOTECHNOLOGIA

Za biotechnologie povazujeme vetky technolégie vyuZzivajlce zivé organizmy alebo ich stcasti k vyrobe
alebo modifikécii produktov, k Slachteniu rastlin a Zivocichov, alebo mikroorganizmov pre Specifické pouzitie.
Vyuzivaju poznatky z biochémie, molekulovej biolégie, mikrobiolégie a inZinierskych disciplin na priemyselné
aplikacie mikroorganizmov, buniek tkanivovych kultr a ich sucasti. Su Casto altemativou klasickych
potravinarskych a polnohospodarskych technolégii. Ich prvotnou formou su fermentaéné technolégie — vyroba
piva, vina, biomasy, organickych kyselin, antibiotik, rozpustadiel, atd. Aplikacia biotechnolégii pomaha pri rieSeni
globalnych problémov ludstva, medzi ktoré patri predovSetkym zabezpecenie racionalnej vyzivy [udi, zmenSenie
environmentalnych problémov, zdravia, kvality zivota.

Absolvent |. stupfia ziska zaklady bioldgie, biochémie, mikrobiologie, vedomosti z bioinZinierstva,
enzymoldgie, bioanalytickych metod, genetiky, modelovania biologickych procesov, xenobiochémie,
pivovarnictva, vinarstva, farmaceutickych, potravinarskych, ekologickych a polnohospodarskych biotechnolégii.
Ovlada fyzikalno-chemickl a biologickli podstatu biochemickych procesov Zivych organizmov vratane ich
regulacie, metddy, techniky a technoldgie kultivacie mikroorganizmov, somatickych, reprodukénych buniek, pletiv
aorganov pre Ucely pripravy ekonomicky vyznamnych bioproduktov s vy$Simi Uzitkovymi parametrami pre ich
Specialne aplikacie. Vie pouzivat metédy a techniky izolacie, separacie a purifikacie biologicky aktivnych latok.
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Méa vedomosti 0 ekonomickych a pravnych aspektoch biotechnoldgii, ovidda zaklady riadenia vyroby, kontroly,
marketingu, obchodného a finanéného prava.

Absolvent |. stupfia je vybaveny potrebnymi znalostami, ktoré si pouzitelné v technologickej praxi
vpriemysle, ale aj v aplikovanom a zakladnom vyskume, ma predpoklady pre dalSie inZinierske,
resp. magisterské Stadium.

Garant: prof. Ing. Michal Rosenberg, PhD., e-mail: michal.rosenberg@stuba.sk

Bakalarsky Studijny program: ) 3 )
AUTOMATIZACIA, INFORMATIZACIA A MANAZMENT V CHEMII A
POTRAVINARSTVE

Bakalarsky Studijny program je urCeny pre tych, ktori maju zaujem o technicko-inzinierske Stidium
s prehlbenim znalosti chémie, pocitacov, manazmentu a ekonomickych vied. Absolvent $tudijného programu
ziska vzdelanie v oblasti zavadzania a vyuzivania automatizacie v chemickom a potravinarskom priemysle,
voblasti aplikacie informacnych technoldgii v chemickom a potravinarskom priemysle, v oblasti riadenia od
najjednoduchSich procesov az po manazment a ekonomiku podnikov, pri¢om bude mat aj zakladné znalosti o
technolégiach chemického a potravinarskeho priemyslu. Pocas Stidia sa kladie velky doraz na individualne
vedenie Studentov a ich zapajanie do realizacie vyskumnych projektov. Studentom poskytujeme moznost
absolvovat Cast' Stidia alebo vypracovat zavere¢nu pracu na partnerskych zahraniénych univerzitach. Absolventi
tohto programu patria ktym, ktori maju najlepSie predpoklady urobit kariéru nielen vchemickom a
potravinarskom priemysle, ale i vinych odvetviach hospodarstva, ako i vo finanénych institiciach, v Statnej
a verejnej sprave.
Absolvent $tudijného programu bude ovladat z oblasti informatizacie:
- operacné systémy pocitacov (Microsoft, Linux, Solaris)
- programovacie jazyky (C, MATLAB, PHP)
- databazové systémy
- web technologie
Absolvent $tudijného programu bude ovladat z oblasti automatizacie:
- metddy modelovania technologickych procesov
- riadenie technologickych procesov
- optimalizaciu
- meraciu a regulacnu techniku
- priemyselné riadiace systémy (Siemens, dSPACE, Foxboro, Yokogawa, Advantech)
- navrhovanie a projektovanie automatizovanych systémov riadenia.
Absolvent $tudijného programu bude ovladat z oblasti ekonomiky a manazmentu:
- z&klady ekonomickej tedrie
- tedriu riadenia
- ekonomiku a manazment podniku
- logistiku
- podnikové financie
- personalny manazment a manazment kvality
Studijny program je vynimo&ny tym, Ze:
- ako jediny zo Studijnych programov v SR je zamerany na aplikacie automatizacie, informacnych
technolégii, ekonomiky a manazmentu v chemickom a potravinarskom priemysle
- poskytuje interdisciplinarne $tudium v oblasti prirodnych vied, chemickych technolégii,
automatizacie, informacnych technoldgii, ekonomiky a manazmentu
Absolvent $tudijného programu sa uplatni:
- vo firmach zaoberajucich sa meranim, regulaciou, automatizaciou nielen v chemickom a
potravinarskom priemysle, avSak znalost chemickych a potravinarskych technolégii byva
vyhodou pri uplatfiovani sa v tychto odvetviach
- v obchodnych firmach zameranych na vypoctovu techniku, meraciu a regulacnu techniku
- v8ade, kde treba vykonavat spravovanie a zabezpec€ovanie pocitaovych sieti
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- pri vyvoji internetovych rieSeni nielen v chemickom a potravinarskom priemysle, ale
i vo finanénictve a bankovnictve

- ako programator vo v3etkych odvetviach hospodarstva

- v priemyselnych podnikoch a podnikoch sluZieb bez ohladu na velkost podniku vo funkciach -
zakladného a stredného €lanku riadenia (majstri, vedtci oddeleni, resp. odborov), a to vo vyrobno-
technickych funkciach i finanéno-ekonomickych funkciach

- vo finanénych indtittciach

- v Statnej a verejnej sprave

Garant: prof. Ing. Miroslav Fikar, DrSc., e-mail: miroslav.fikar@stuba.sk

Studijné programy a moduly
v inZinierskom $tudiu

Toto Studium nadvézuje na predchadzajucich 7 bakalarskych Studijnych programov a predstavuje Upiné
vysokoSkolské vzdelanie. Trva dalSie 2 roky. Ukoncené je Statnou skuskou a obhajobou diplomovej prace.
Absolvent ziskava titul "inZinier" (Ing.). V priebehu 3. ro¢nika si Student, ktory chce pokraCovat v inZinierskom
Stadiu, zvoli Studijny program inzinierskeho $tudia, pripadne jeho modul.

Popri inZinierskom $tadiu je mozné stbezné Studium pedagogiky pre ziskanie kvalifikacie na vyucovanie
odbomnych predmetov na strednych Skolach.

Po absolvovani inZinierskeho Stidia najlepsi absolventi mdzu pokradovat na FCHPT v Stvorrotnom
doktorandskom $tudiu. Po jeho skon&eni sa udeluije titul "philosophiae doctor" (PhD.).

V tomto $tudiu st nasledovné Studijné programy a moduly:
Studijny program automatizacia a informatizacia v chémii a potravinarstve

Studijny program biotechnoldgia obsahuje moduly:
- biotechnoldgia
- medicinske inzinierstvo

Studijny program environmentaina chémia a technolégia
Studijny program chemické inZinierstvo

Studijny program chemické technolégie

Studijny program ochrana materialov a objektov dedistva
Studijny program potraviny — hygiena — kozmetika

Studijny program prirodné a syntetické polyméry obsahuje moduly:
- drevo, celuléza a papier
- plasty, kau€uk a guma
- polygrafia a fotografia
3 - viakna a textil
Studijny program  riadenie technologickych procesov v chémii a potravinarstve

Studijny program technicka chémia obsahuje moduly:
- analyticka chémia
- anorganicka chémia
- fyzikélna chémia
- organicka chémia

Studijny program vyZiva a ochrana zdravia
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Profily absolventov inzinierskeho Studia

Automatizacia a informatizacia v chémii a potravinarstve

Studijny program Automatizacia a informatizacia v chémii av potravinarstve (Al) integruje obsah
chemickych vied s relevantnymi poznatkami fyziky, matematiky a biologickych vied s rozsiahlym vyuZzitim
vypoctovej techniky. Tento stbor informécii tvori teoreticky zaklad vyrobnych procesov chemickej, biochemickej,
potravinarskej a farmaceutickej technoldgie. Ziskané znalosti umoziuju pracovat na vyskume a vyvoji
fyzikalnych a chemickych procesov, zariadeni, technolégii, systémov riadenia aziCastiovat sa na riadeni
konkurencie schopnej vyroby s prijatefnymi bezpegnostnymi a ekologickymi rizikami.

Program Al pripravuje absolventov nielen pre chemicky a potravinarsky priemysel. Absolventi su schopni
navrhovat progresivne technolégie na zaklade teoretickych znalosti zriadenia procesov, priemyselnej
automatizacie a informacnych technolégii.

Absolvent $tudijného programu Al ma prehibené vedomosti v teérii odboru Automatizacia a $pecializuje sa na
uzSiu oblast odboru so zameranim na automatizaciu a informatizaciu v procesnom priemysle. Je pripravovany na
samostatné navrhovanie automatickych riadiacich ainformacnych systémov v procesnom priemysle, ich
implementaciu a prevadzku s uvazovanim suvislosti. Teoretické znalosti a praktické schopnosti a zru¢nosti mu
umozfuju uplatnit sa v praxi alebo vo vyskume alebo pokracovat v doktorandskom stupni Stidia.

Absolvent Studijného programu Al mé znalosti z problematiky navrhovania algoritmov riadenia, identifikacie
a optimalizacie, z vytvarania programovych produktov pre inteligentné systémy riadenia a z adaptivneho
riadenie. Dalej m& znalosti z vyuzivania informacnych technolégii nielen pri riadeni procesov, ale aj pri vyvoji
vieobecnych web aplikacii a databazovych systémov. Vie vyuzivat vypoctovu techniku s roznymi softvérmi, ktoré
umoziuji zvlddnut aj naroné ulohy. Absolvent Al je vysokokvalifikovany odbomik zoblasti riadenia
a informacnych technolégii, je schopny riesit' problematiku zavadzania modernej meracej a regulacnej techniky
pre navrhovanie, zavadzanie a prevadzkovanie riadiacich systémov v chemickom, potravinarskom,
farmaceutickom a biochemickom priemysle. Absolventi Studijného programu Al nachadzaju uplatnenie vo
firmach, ktoré vypracovavaju a dodavaju systémy riadenia, taktiez v projek&nych a rieSitelskych skupinach, ale aj
v bankovnictve ¢i poistovnictve.

Garant: prof. Ing. Miroslav Fikar, DrSc. e-mail: miroslav.fikar@stuba.sk

Biotechnolégia

Biotechnoldgia je podmanujlica a mimoriadne dynamicky sa rozvijajuca oblast. Jej aplikacie su také Siroké
a vyhody pre spolo¢nost také presvedCivé, ze v suCasnosti prakticky kazdé priemyselné odvetvie v nejakej forme
vyuziva biotechnolégie. Tradicne sa v nej spajaju tri vedecké oblasti: technologie génovych a bunkovych
manipulacii, technolégie enzymov a fermentacné technologie.

Modul Biotechnologia

Studijny modul Biotechnolégia poskytuje absolventom inZinierskeho $tidia hiboké znalosti z biochémie,
mikrobiolégie, molekulovej biologie, genetiky, biosyntézy a transformacie mikroorganizmov, enzymologie a
enzymového inzinierstva, bioanalytickych metéd, imunoldgie a imunochémie, aj fermentaénych technolégii —
vyroba piva, vina, mikrobialnej biomasy a liehu, environmentalnych a farmaceutickych biotechnolégii. Sicastou
ucebnych planov je aj rozsiahla laboratorna vedecka praca na zvolenu #mu, ako je fermentécia piva, vina alebo
bioetanolu, environmentalnych alebo farmaceutickych biotechnoldgii, fermentacnej produkcie organickych
kyselin, lipidov, pigmentov, transformacie sacharidov, produkcie metabolitov s farmaceuticko-medicinskym alebo
potravinarskym vyuzitim alebo génové manipulacie.
Absolventi ovladaju aspori jeden svetovy jazyk, su obozndmeni so zakladnymi pocitatovymi aplikaciami a
praktickymi aspektmi informacnych technol6gii, maju vedomosti o kli¢ovych vedeckych, socialnych,
ekonomickych, komerénych a etickych aspektoch spojenych svyvojom a rozmachom priemyselnych
biotechnolégii, zakladné znalosti z manazmentu, prava a ekonémie.
Absolventi inzinierskeho Stidia maji zodpovedajicu kvalifikaciu a znalosti potrebné pre doktorandské Studium
alebo pre uplatnenie sa na vyskumnych Ustavoch, v Sirokej oblasti biotechnologického priemyslu orientovaného
na fermentacné technoldgie, vyvoj novych lieciv, vyzivu ludi a zvierat, alebo ochranu zivotného prostredia.
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Modul Medicinske inZinierstvo

Absolvent tohto modulu méa vyvazené vzdelanie v technickej oblasti, ako aj v oblasti molekulovej mediciny.
Méa dokladné vedomosti z teoretickych a vybranych klinickych lekarskych disciplin s dérazom na discipliny
laboratérnej mediciny (biochémie, lekérskej bioldgie a biofyziky, fyziolégie a patologickej fyziologie,
bioinformatiky). Ma primerané vedomosti o modemych technickych prostriedkoch mediciny, oviada principy ich
¢innosti, podmienky ich prevadzky a bezpeéné pouzitie pre diagnostické, liecebné a rehabilitacné ucely. Je
schopny posudit funkénost technickych ipocCitaovo podporovanych zariadeni vdanych podmienkach
zdravotnickych zariadeni alebo inych prevadzok a laboratorii a sucasne je schopny kvalifikovane komunikovat
s lekarmi. Na zaklade ziskanych vedomosti o informaénych systémoch je spdsobily ich kvalifikovane vyuzivat na
lokalnej inadnarodnej Urovni, resp. sa podielat na ich tvorbe pre potreby konkrétneho zdravotnickeho
pracoviska. Po absolvovani inZinierskeho S$tudia Ml absolvent ziska primerané manazérske schopnosti
orientované na riadenie v oblasti technického zabezpelenia zdravotnickych sluzieb, kvality ivyuZivania
informacnych technologii. Taktiez ziska schopnost vykonavat koncepénl a koordinaénd  Cinnost
i v medzinarodnej odbornej konfrontacii. Absolvent tvorivo pristupuje k rieSeniu problémov interdisciplinameho
charakteru na baze systémovych inzinierskych pristupov. Dokaze samostatne analyzovat i navrhovat teoretické
i praktické postupy pri aplikacii technickych ipocitacovo podporovanych prostriedkov pre stanovené ulohy
v zdravotnickych zariadeniach, resp. v medicinskych laboratériach. Absolventi 2. stupfia vysokoSkolského Stidia
v Studijnom module MI st spdsobili vykonavat profesie samostatne pracujicich tvorivych inZinierov s uplatnenim
v klinickej praxi a v nadvéznych obchodnych a servisnych organizaciach; v centrach podpornej technolégie pre
zdravotne postihnutych a v nadvaznych obchodnych a servisnych organizaciach; alebo ako vyvojovi, vedecki
a vyskumni pracovnici najma v lekarskych, biologickych, biomechanickych laboratériach a v oblasti pocitacovo
podporovanych technolégii v interdisciplinarnych vyskumnych kolektivoch, veduci pracovnici manazmentu
zdravotnickych zariadeni, ako pedagégovia a vyskumnici na univerzitach.
Garant; prof. Ing. Jan Sajbidor, DrSc., e-mail: jan.sajbidor@stuba.sk
Spolugarant: doc. Ing. Daniela Smogrovi€ova, PhD., e-mail daniela.smogrovicova@stuba.sk
Spolugarant: prof. RNDr. Daniela Hudecova, CSc., e-mail: daniela.hudecova@stuba.sk

Environmentalna chémia a technolégia

Absolvent programu Environmentalna chémia a technoldgia rieSi problémy Zivotného prostredia, ako st
znecistovanie a ochrana vody a ovzdu$ia, recyklacia, zneSkodriovanie odpadu a zdravie spolo¢nosti. Pritom
pouziva zakladné principy a poznatky chémie, bioldgie a veobecného inZinierstva. ManaZzuje $tidie zamerané
na nebezpecny odpad, kde hodnoti mieru rizika. Pdsobi ako poradca pri stanoveni politiky na ochranu zivotného
prostredia, pricom rozvija pravidla potrebné na predchadzanie nehdd ahavarii. Vypracovava projekty pre
zasobovanie vodou a Cistenie priemyselnych vod, riadi vyskum environmentalnych vplyvov a prevadzku
technologickych zariadeni, analyzuje vedecké Udaje a vykonava kontrolnd €innost kvality. Zaobera sa Studiom
a navrhmi minimalizacie cinkov kyslych zraZok, globalneho oteplovania a vzniku ozénovych dier. Uplatiiuje sa
ako konzultant klientov pri spracovani predpisov na ochranu prostredia a Cistenie kontaminovanych miest.
Pracuje tiez vrdznych priemyselnych oblastiach, ako st energetické komplexy, potravinarstvo a odvetvia
produkujice rozne materidly. Tiez pracuje voblasti ochrany zdravia, biotechnologii a v obchode. VyuZitim
Specialnych poznatkov zinych vednych disciplin identifikuje ahodnoti potencidlne riziko, ako je poZiarne
a radiacné riziko, alebo riziko so zaobchadzanim s toxickymi chemickymi latkami.

Hlavné oblasti programu su orientované na:

. vyvoj inovativnych biologickych, chemickych a fyzikalnych procesov zneskodriovania polutantov
vody a ovzdusia
. meranie a modelovanie rozptylov a doby prezitia polutantov v Zivotnom prostredi
. vyvoj a hodnotenie technoldgii na revitalizaciu kontaminovanych miest, ako su pdda voda, vzduch
a obnovu degradovanych ekosystémov.
Garant: prof. Ing. Miloslav Drtil, PhD., e-mail: miroslav.drtil@stuba.sk
Spolugarant: doc. Ing. Jan Derco, CSc., e-mail: jan.derco@stuba.sk
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Chemické inZinierstvo

Absolvent ziska komplexné znalosti pre potreby riadenia vyroby, aplikovaného a zakladného vyskumu,
navrhu, projekcie a optimalizacie chemickych a potravinarskych vyrob spajanim zékladnych znalosti z chémie
a biochémie s poznatkami o chemickych reaktoroch, separacnych procesoch a zariadeniach, so zretefom na
ekonomické, bezpeénostné a ekologické ukazovatele.

Absolvent dokéze
. analyzovat fyzikalne a chemické deje, interpretuje zakonitosti, ktorymi sa riadia procesy aplikované
v roznych odvetviach chemickych, potravinarskych, farmaceutickych a inych technolégii;

. zostavit' a rieSit matematické modely jednotkovych operéacii, reaktorov a bioreaktorov, priktorych

aplikuje poznatky z prestupu latky, hybnosti a tepla;

. modelovat procesy prebiehajuce v jednoduchych a zlozenych systémoch;

. navrhovat a posudzovat innost' zariadenia alebo sustavy zriadeni chemickych a biochemickych

vyrob.
Absolvent ziska schopnosti

. tvorivo vyuzivat ziskané poznatky v aplikovanom vyskume a vyrobnej praxi;

. zavadzat a pouzivat moderné metddy a prostriedky pri rieSeni problémov;

. aplikovat vysledky matematického modelovania pre uréenie podmienok racionalneho a efektivneho

vedenia procesov, volby charakteristik zariadeni, v ktorom  procesy prebiehaju;

. samostatne vedecko-vyskumne pracovat v oblasti chemického, biochemického, environmentaineho

a bezpecnostného inZinierstva;
. pr pracovat v projektoch komplexného rieSenia navrhu, realizacie azavedenia chemickych,
biochemickych a inych vyrob.
Garant: prof. Ing. Vladimir Bale$, DrSc., e-mail: vladimir.bales@stuba.sk
Spolugarant: prof. Ing. Milan Polakovi¢, CSc., e-mail: milan.polakovic@stuba.sk

Chemické technoldgie

Absolventi druhého stupfia vysokoskolského Studia Studijného programu Chemické technoldgie maju Siroky
teoreticky zaklad, ktory umozfuje analyzovat a rozvijat technické rieSenia, vyvijat nové technologické postupy,
optimalizovat a simulovat jednotlivé zariadenia technologickych celkov. Absolventi su pripraveni zastavat' funkcie
technoléga, vyrobnych manazérov, viest velké projekty, pracovat v oblasti vyskumu a vyvoja, v oblasti riadenia
a kontroly kvality, ako aj v podnikatelskej sfére a Statnom sektore. Absolventi su adaptabilni, dokazu
spolupracovat s odbornikmi aj z inych profesii, vykonavat vedecky zakladny a aplikovany vyskum s vysokou
mierou tvorivosti a samostatnosti.

Hlavné teoretické vedomosti absolventa Studijného programu Chemické technologie:
- poznéa zakonitosti chemickych reakcii a Struktiry materidlov a vie ich vyuzit pri optimalizacii a modelovani
procesov s vyuzitim vypoctovej techniky,
- vie aplikovat nové poznatky vyskumu v praxi,
- vyuziva moderné metddy a prostriedky pri rieSeni technickych problémov,
- vie analyzovat technologické problémy a vhodnymi metédami ich riesit.
Praktické schopnosti a zruénosti absolventa $tudijného programu Chemické technolégie:
riadit technologické procesy,
- west’ timy pracovnikov,
- viest projekty,
- formulovat vyskumné problémy,
vyuzivat metody a techniky riadenia, kontroly procesov a kvality materialov.
Absolvent chemickej technologie dokaze
- samostatne sa dalej vzdelavat,
- samostatne podnikat' v oblasti chemického vyskumu,
- posobit v Statnej sprave.
Garant: prof. Ing. Stefan Marchalin, DrSc., e-mail: stefan.marchalin@stuba.sk
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Spolugarant: prof. Ing. Alexander Kaszonyi, CSc., e-mail: alexander.kaszonyi@stuba.sk
Spolugarant: prof. Ing. Jan Hives, PhD., e-mail: jan.hives@stuba.sk

Ochrana materialov a objektov dediéstva

Absolvent $tudijného programu OCHRANA MATERIALOV A OBJEKTOV DEDICSTVA je $pecializovany
chemicky inZinier na ochranu materidlov, objektov dedi¢stva a artefaktov (Conservation Science and
Technology), ovlada komplexne problematiku Struktiry a viastnosti chemickych latok a materilov, tradiénych
i modernych, interpretovat’ analyzy atak prispievat k diagnostikovaniu pordch, vie charakterizovat' Strukttru
materialov a modifikovat ich vlastnosti, ovlada vztahy medzi Struktirou materialov, vlastnostami a technolégiou.
Ma rozSirené teoretické a praktické technologické poznatky, umoziujice uplatnit sa tak v technolégiach, ako aj
vo vyskume a vyvoji v oblasti ochrany objektov kultirneho dedi¢stva. Ma poznatky tieZ z oblasti informatiky,
histérie umenia, etiky ochrany pamiatok, prava, marketingu a komunikacie v interdisciplinarnom time, ovlada
jednak principy konzervacie a reStaurovania materialov a pamiatok, jednak si¢asné i historické technolégie ich
ochrany a stabilizacie.

Absolvent tohto Studijného programu pozna zakonitosti, principy a moznosti jeho konzervacie a reStaurovania a
vie ich vyuzit' pri optimalizacii technologickych procesov, vie aplikovat nové poznatky vyskumu v praxi, vyuziva
historické i modemé metody a prostriedky pri rieSeni technickych problémov, vie analyzovat technologické
problémy a vhodnymi metédami ich rieSit. V interdisciplinarnom time prospieva k spravnemu diagnostikovaniu
portch a urCovaniu najvhodnejSich postupov ochrany. Absolvent ziska schopnost aplikovat technologické
procesy, viest timy pracovnikov, viest projekty, formulovat vyskumné problémy a pracovat v interdisciplinarnom
time a relevantne komunikovat. Absolvent tohto Studijného programu sa dokaze samostatne dalej vzdelavat,
samostatne podnikat v oblasti vyskumu, posobit v Statnej sprave.

Garant: prof. Ing. Michal Ceppan, PhD., e-mail: michal.ceppan@stuba.sk

Spolugarant: doc. Ing. Milena Rehakova, PhD., e-mail: milena.rehakova@stuba.sk

Potraviny — hygiena — kozmetika

Potravinarsky inzinier/potravinar a kozmetolog okrem zakladnych prirodovedeckych a chemicko-
technologickych disciplin ovidada komplexne problematiku chémie a technolégie potravinarskych komodit
(primamych zdrojov, potravinovych surovin a pomocnych materialov, finalnych potravin, pochutin, napojov,
vyzivovych doplinkov, potravin na osobitné vyzivové ucely a potravin nového typu), ich vyznamu pre ludské
zdravie aUcinkov na ludsky organizmus. Je obozndmeny so systtmom HACCP a dal$imi aktivitami pre
zaistenie hygienickych a bezpeénych podmienok vyroby, distriblcie a finalizacie potravinovych komodit
vo verejnom stravovani v sulade s kritériami Eurépskej Unie. Ovlada vyrobu azasady spravnej aplikacie
hygienickych a preventivnych prostriedkov spotrebnej chémie-kozmetickych vyrobkov, pripravkov bytovej
chémie, zasady priemyselnej a osobnej hygieny v zaujme ochrany zdravia ¢loveka. Je oboznameny s metédami
a technikami  biochemickej, mikrobiologickej a fyzikalno-chemickej analyzy uvedenych potravinarskych,
hygienickych a kozmetickych komodit. Ovlada zaklady riadenia vyroby, kontroly, marketingu, dovozu, vyvozu
a distribucie v oblasti uvedenych produktov. Ma tieZ vedomosti v oblasti chémie lie€iv, obchodného a finanéného
prava, finanéného trhu a podnikovych financii. Ovlada Standardné pocitacové programy a informacné
technolégie pri kontrole ariadeni vyrobnych procesov. Vie spracuvat, publikovat a prezentovat vysledky
odbornej Cinnosti a komunikovat najmenej v jednom v cudzom jazyku.

Absolvent najde uplatnenie:
v prevadzkach vyroby potravinarskych a kozmetickych podnikov a spoloénosti,
voblasti Statneho potravinového dozoru a Statneho zdravotného dozoru nad potravinami a
kozmetickymi vyrobkami a v inych organoch $tatnej spravy,
v stkromnych kontrolnych a vyvojovych laboratériach pre oblast potravin, kozmetiky a hygienicko -
sanitacnej chémie,
vo sfére expertnej a posudzovatel'skej €innosti a vypracovavania systému HACCP a SVP,
vo sfére tuzemského a medzinarodného obchodu/ distribucii potravinovych, kozmetickych a  hygienicko-
sanitaénych surovin, materidlov, vyrobkov, obalov a technolégii,
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v oblasti verejného stravovania, turizmu, reStauraénych a kozmeticko-hygienickych prevadzok,
v strednom a vysokom 8kolstve.
Garant: prof. Ing. Stefan Schmidt, PhD., e-mail: stefan.schmidt@stuba.sk

Prirodné a syntetické polyméry

Studijny program Prirodné a syntetické polyméry zahriia $tyri $tudiiné moduly, ktoré sa prepojené
spoloénymi teoretickymi predmetmi, ktoré st zakladom pre technologické Stadium.

Absolventi modulu Viakna a textil ziskajt prehibené znalosti z oblasti prirodnych a syntetickych polymérov,
chemickej technolégie viakien a textilu, skiSobnictva viakien a textilu, fyziologie a estetiky odievania. Absolventi
sa uplatfiuji najma v podnikoch vidknarského priemyslu, textilného a odevného priemysiu.

Modul Drevo, celuldza a papier poskytuje absolventom vedomosti, ktoré vychadzaju z tradicie a perspektiv
rozvoja drevospracujiceho priemyslu a celuldzo-papierenského priemyslu s ciefom komplexného vyuzitia
domacej suroviny, zvySenia podielu recyklacie a uplatnenia ekologickych postupov spracovania. Uplatnia sa v
podnikoch celul6zo-papierenského a drevarskeho priemyslu.

Absolventi modulu Polygrafia a fotografia ziskaju prirodovedny zéklad polygrafickej a fotografickej technolégie,
poznaju principy modernych postupov spracovania textovej a obrazovej informacie. Uplatnia sa ako riadiaci
pracovnici v marketingu, riadeni a kontrole kvality, vo vyskume a vyvoji v polygrafickom priemysle, vo filmovych a
fotografickych laboratoriach, vo vydavatelstvach, reklamnych agenturach a v grafickych Stadiach.

Modul Plasty, kaucuk a guma pripravuje odbomnikov pre oblast syntézy, vyroby a spracovania plastov, kaucuku a
gumy. Absolventi su pripraveni na kariéru technolégov, vyrobnych manazérov, pracovnikov v oblasti vyskumu,
vyvoja riadenia a kontroly kvality, ako aj na podnikatelsku Cinnost v priemysle vyroby a spracovania plastov, v
gumarenskom priemysle, v strojarskom, elektrotechnickom a obuvnickom priemysle, v obalovej technike, vo
vyskumnych a vyvojovych timoch, v oblasti biopolymérov a syntetickych polymérov.

Takto koncipované Studium v jednotlivych moduloch umoZzriuje pokracovat v postgradualnom $tudiu doma
iv zahraniCi, pricom sa vyrazne prehlbuje zaujem o technologické doktorandské Stidium zo strany
priemyselnych podnikov a zahrani¢nych univerzit.

Garant: prof. Ing. Ivan Hudec, PhD., e-mail: ivan.hudec@stuba.sk
Spolugarant: doc. Ing. Milan Vr8ka, PhD., e-mail: milan.vrska@stuba.sk

Riadenie technologickych procesov v chémii a potravinarstve

Absolventi Studijného programu ,Riadenie technologickych procesov v chémii a potravinarstve* ovladaju
problematiku technolégii ako i ekonomiku a riadenie v podnikovej sfére. Absolventi si schopni sa flexibilne
prispdsobovat na trhu prace, st inzinieri so Sirokym technologickym zakladom, ktori oviadaju metddy a techniky
analytickej, anorganickej, organickej a fyzikalnej chémie, chemického inZinierstva a chemickej informatiky.
Absolventi st schopni analyzovat problémy a moZnosti, ktoré sa v réznych vyrobnych organizaciach vyskytuju na
strednom a vrcholovom stupni riadenia, k ¢omu ich preduréuji ziskané teoretické vedomosti z oblasti
technologickych a vyrobnych procesov, ekonomiky, manazmentu, logistiky, kvality produkcie, pravnych a
spologenskovednych predmetov.

Garant: prof. Ing. Jan Lokaj, PhD., e-mail: jan.lokaj@stuba.sk

Technicka chémia

Absolvent tudijného programu Technicka chémia je inZinier so Sirokym technologickym zakladom, ktory
ovlada metddy a techniky prace analytickej, organickej, fyzikalnej a anorganickej chémie, ako aj chemickej
informatiky. Absolvent tohto Studijného programu je schopny posudit z chemického hladiska nizkomolekulové
organické suroviny, urobit ich delenie na chemické individud, ur€it ich Strukttru, vytypovat vhodné reakcie pre
ich zuZitkovanie cestou chemickej premeny, navrhnit a uskutoénit' syntézu cielenej organickej zli¢eniny (napr.
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prirodnej resp. jej analogov). Dalej je schopny v jednoduchich pripadoch navrhnit reakény mechanizmus
priebehu jednotlivych reakcii a tym ovplyviiovat ich priebeh v snahe ziskat Ziadand zliéeninu v maximalnom
vytazku a Cistote. Absolvent je schopny pomocou modernych separaénych metod delit reakéné zmesi na
chemickeé individua, vratane delenia diastereoizomérov a enantiomérov. Pomocou fyzikalno-analytickych metod
je potom schopny ur€it' truktaru organickych a anorganickych zlicenin.

Na zaklade znalosti analytickej chémie dokaze formulovat problém a po analyze relevantne vyjadrit
chemickd informaciu. Je schopny tieto vedomosti vyuzit pri rieSeni a zavadzani analytickych postupov a metdd
za Ucelom zvySenia spolahlivosti a vysokej efektivnosti. InZinierske vzdelanie a znalost prislusnej legislativy mu
umozfuje spolupracovat v skupinach, ktoré rieSia vazne problémy realnej praxe, pricom dokaze komunikovat
s prislusnymi technolégmi. Je schopny pri navrhovani vyrobnych postupov na vyrobu organickych zlu¢enin
v spolupraci s organickymi  technologmi navrhndt  chemicki  koncepciu  vyrobného procesu vo forme
laboratérnych podkladov na aplikacny a realizaény vyskum. Uspesni absolventi pokracuju v dalSom vzdelavani
formou DS, vramci ktorého je moznost Studijnych pobytov v zahraniéi apo skonéeni dihodobych post-
doktorandskych pobytov na renomovanych zahrani¢nych univerzitach.

Garant: prof. Ing. Anton Gatial, DrSc., e-mail: anton.gatial@stuba.sk

Vyziva a ochrana zdravia

Jadrom znalosti absolventa su teoretické a praktické poznatky o fyzikalnej, chemickej a biologickej
podstate procesov suvisiacich svyZzivou aochranou zdravia Cloveka a s akostou potravinarskych surovin,
medziproduktov i vyrobkov, ako aj vyZivovych doplnkov. Dané vedomosti vie tvorivo a komplexne vyuzivat pre
cieleny dizajn potravin so zdraviu prospeSnymi parametrami i nutraceutik, ako aj pre ich vyvoj, vyrobu (pripravu),
distribciu a spotrebu, vratane hodnotenia, kontroly ariadenia kvality z hladiska zdravotnej bezpeénosti
a prosperity, a to od primarnych zdrojov az po produkty, cez prislu$né procesy a zariadenia.

Po skonéeni mézu absolventi pokracovat v doktorandskom $tldiu rovnomenného programu a uplatnit sa
vo vedecko-vyskumnej sfére. Dalej sti pripraveni vykonavat zodpovedajiice funkcie v praxi, a to nielen v malych,
strednych a velkych potravinarskych podnikoch, ale aj v zariadeniach otvoreného i uzavretého stravovania a tiez
v obchodnej oblasti. Délezité je ich uplatnenie sa v riadiacich a kontrolnych organoch centrainej a regionalnej
spravy. Ziskanim doplnkového pedagogického vzdelania mdzu pdsobit aj v oblasti vychovno-vzdelavace;.
Garant: prof. RNDr. Ludovit Varecka, DrSc., e-mail: ludovit.varecka@stuba.sk
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