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... ...   
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Citačný ohlas (bez autocitácií) 

Kód* Kategória* 
Počet 

celkom  

1, 2 
citácie v zahraničných a domácich publikáciách registrované v databázach Web of 
Science a SCOPUS 
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3, 4 citácie v zahraničných a domácich publikáciách neregistrované v citačných indexoch – 

* podľa vyhlášky MŠVVaŠ SR č. 456/2012 o centrálnom registri evidencie publikačnej činnosti a centrálnom 
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Najvýznamnejšie uznanie vedeckých výsledkov a vedecké aktivity (napr. ocenenia za vedeckú 
prácu, funkcie a členstvá, študijné pobyty, riešené projekty a pod.) 

Recenzovanie publikácií v CC časopisoch (cca 15 posudkov ročne, status Outstanding reviewer v 4 
časopisoch). 
Zástupca vedúceho projektu na 7 projektoch VEGA, všetky ukončené s najvyšším hodnotením. 
Dve pozvané (Keynote) prednášky na zahraničných medzinárodných konferenciách (2017, 2019), pozvaná 
prednáška na domácej medzinárodnej konferencii (2019). 
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