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Prehlad publikaénych aktivit

Pocet Pocet za
Kéd* Kategoria publikaénej ¢innosti* ostatnych
celkom
5 rokov
AAA, AAB, | vedecké monografie, resp. Studie charakteru vedeckej monografie 0
ABA, ABB | vydané v zahrani€nych a domacich vydavatelstvach
ABC, ABD | kapitoly v zahrani¢nych a domacich vedeckych monografiach 0 0
ADC, ADD \v/edec!<e prace Vv zahraniénych a domacich karentovanych 47 10
Casopisoch
ADM. ADN vedecké prace vzahranitnych a domacich Casopisoch 14
' registrovanych v databazach Web of Science alebo SCOPUS
ADE, ADF | vedecké prace v ostatnych zahrani€nych a domacich ¢asopisoch 5 0
AEC, AED vedeck(? prace v zahramcnych’ a domacich recenzovanych 0
vedeckych zbornikoch, monografiach
AFC. AFD pubhkovar_wfa prl’spe\’/ky na zahrani¢nych a domacich vedeckych 38 2
konferenciach (Uplné texty)
patentové prihlasky, prihlasky uzitkovych vzorov, prihlasky dizajnov,
AGJ s ; . 0 0
prihlasky ochrannych znamok...

registri evidencie umeleckej €innosti

* podla vyhlasky MSVVaS SR ¢. 456/2012 o centralnom registri evidencie publikaénej ginnosti a centralnom

Linky na prehlad publikaénej €innosti (v organizacii a/alebo bibliografickych databazach)

[ https://is.stuba.sk/lide/clovek.pl?id=3912;zalozka=5:lang=sk

Citacny ohlas (bez autocitacii)
Kéd* | Kategéria* Pocet
celkom
19 citacie v zahraniénych a domacich publikaciach registrované v databazach Web of 858
' Science a SCOPUS
3, 4 | citacie v zahrani€nych a domacich publikaciach neregistrované v citaénych indexoch —

* podla vyhlasky MSVVaS SR é&. 456/2012 o centralnom registri evidencie publikaénej &innosti a centralnom
registri evidencie umeleckej €innosti

NajvyznamnejSie uznanie vedeckych vysledkov a vedecké aktivity (napr. ocenenia za vedecku

racu, funkcie a €lenstva, Studijné pobyty, rieSené projekty a pod.)

Recenzovanie publikacii v CC ¢asopisoch (cca 15 posudkov rocne, status Outstanding reviewer v 4
Casopisoch).

Zastupca veduceho projektu na 7 projektoch VEGA, vsetky ukoncéené s najvyssim hodnotenim.

Dve pozvané (Keynote) predndsky na zahrani¢nych medzinarodnych konferenciach (2017, 2019), pozvana
prednaska na domacej medzindrodnej konferencii (2019).
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